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révéler l’exception d’un terroir



En 2012, le Salon des Vins de Loire  ouvre 

ses portes du lundi 6 au mercredi 

8 février et signe sa 26ème édition.  

Au fil des ans, ce rendez-vous ligérien 

a su devenir incontournable pour 

tous les amoureux des Vins de Loire. 

Rappelons que le Salon des Vins 

de Loire accueille chaque année  

plus de 9 000 acheteurs profession­

nels français et internationaux.
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NOUVEAU

Votre séjour à Angers, c’est aussi 
l’occasion d’allier l’utile à l’agréable, 
en découvrant Angers grâce à un 
City Tour by Night ! Portrait 
de Ville, le dimanche 5 février 2012 
à 19h : découvrez les hauts lieux 
du patrimoine de la capitale de 

l’Anjou... la métropole angevine, les quartiers d’affaires et les 
grands projets urbains, le centre historique. Sur réservation 
(6 euros/personne. Durée : 1 heure). Plus d’infos sur :  

www.salondesvinsdeloire.com

Consacré exclusivement à une région de production, le Salon des 
Vins de Loire invite, chaque année, à découvrir ou redécouvrir les  
82 Appellations d’Origine et IGP, en rouge, rosé, blanc, sec ou 
moelleux, tranquille ou fines bulles, qui composent cette 3ème région 
viticole française représentée par les 560 exposants du salon.

Aujourd’hui, le Salon des Vins de Loire est l’une des principales 
manifestations viticoles européennes. Les professionnels du circuit 
CHR se révèlent être de véritables adeptes de la région ligérienne, 
ils représentaient 21,9 % des visiteurs du Salon en 2011. Ce qui vient 
conforter la 1ère place qu’occupaient les Vins de Loire en restauration 
en 2010, avec 6,3 bouteilles de 75cl vendues par jour !

Pendant 3 jours, le Salon organise et favorise les rencontres 
professionnelles. Il permettra également aux acheteurs français et 
internationaux de déguster le millésime 2011. Plus que jamais, il 
a demandé aux vignerons d’être stratèges. Le travail de vinification 
a été essentiel pour réaliser un millésime de talent où la « patte » du 
vigneron prend ici tout son sens.

Côté nouveautés, le Salon des Vins de Loire se dote d’une nouvelle 
identité visuelle, avec une approche graphique, moderne et 
symbolique. C’est avec élégance et originalité qu’une grappe de 
verres traduit la culture vinicole du Vignoble. La grappe vient interagir 
avec l’onde représentant la Loire, évoquant ainsi la personnalité 
unique de ses vins.

Par ailleurs, les Bars à vins s’invitent au Salon des Vins de 
Loire 2012. Lieux d’échanges et de partage autour du vin, lieux 
urbains pour une population jeune et ouverte, les Vins de Loire y ont 
une place particulière, par leur diversité et leur facilité d’approche. 
Cette année, le Salon réserve un accueil VIP aux Bars à vins et 
les met à l’honneur. Ils seront d’abord « sondés » et « décortiqués » à 
l’occasion d’une étude IPSOS* orchestrée par les interprofessions de 
la Loire, dont les résultats seront rendus sur le Salon. Le Wine Blog 
Trophy, qui récompense depuis 2007 les blogueurs, aura, quant à lui, 
pour thème cette année : « Mon Bar à vin, les Vins de Loire et moi ». 
Retrouvez, dans ce guide, tout le Salon 2012 et les informations qui 
vous permettront de préparer votre visite et d’organiser au mieux votre 
séjour à Angers. N’hésitez pas, par ailleurs, à consulter régulièrement 
le site du Salon : www.salondesvinsdeloire.com
* Étude en cours



Le millésime 2011 par région

Dans le vignoble nantais
Les vendanges ont débuté le 24 août. Une fois le travail de tri et 
de sélection parcellaire réalisé, les assemblages auront toute leur 
importance. Grâce à un printemps ensoleillé, les vignerons élaborent 
des muscadets de qualité avec une belle fraîcheur aromatique, un 
bel équilibre et des arômes de fruits frais.

En Anjou-Saumur 
Les fines bulles s’annoncent avec des arômes discrets, frais et une 
acidité moins marquée qu’en 2010. La très belle arrière saison laisse 
présager de beaux vins liquoreux. Pour les blancs, l’élégance et la 
finesse caractérisent ce millésime. Vins rosés, cabernets-d’anjou et 
rosés-de-loire seront d’un rose franc, avec des arômes d’agrumes 
et une belle fraîcheur aromatique. Les rouges quant à eux seront 
aériens aux arômes de fruits frais pour les 1ers récoltés ou de fruits 
plus compotés pour ceux vendangés plus tardivement.

En Touraine
Les vendanges ont commencé le 25 août pour les chardonnays 
et le 31 pour les 1ers cabernets. Les blancs s’orientent vers des 
profils variétaux de type agrumes, avec beaucoup de fraîcheur 
aromatique. Acidité moins marquée qu’en 2010, ici aussi. Lorsque 
les raisins de chenin ont pu attendre, ce millésime aspire à de beaux 
liquoreux. Les rouges issus de gamay présentent une jolie couleur 
intense violette et une bonne structure. Les vins tels que chinon, 

L’été au printemps, l’automne en été,  

un mois d’août fin septembre ! Voilà 

comment se résume la météo de ces  

6 derniers mois... De quoi faire tourner 

la tête aux vignerons ! Les vendanges 

terminées, cette récolte annonce 

un millésime 2011 d’une qualité 

inespérée. Les vins ligériens 

répondront à la demande du 

marché : des vins gourmands, frais et 

fruités présentant un bel équilibre.

LOIRE 2011 :
UN MILLÉSIME
D’ARTISTE
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touraine, saint-nicolas-de-bourgueil seront fruités et révèlent déjà 
un important potentiel de couleur.

En Centre-Loire
Les vendanges se sont étalées sur près d’un mois sous un ciel 
clément, entre le 29 août et le 22 septembre. Les blancs sont 
tendres, imprégnés d’une forte sucrosité naturelle. Ils ont du volume. 
Malgré une acidité peu marquée, ils montrent une belle fraîcheur et 
sont harmonieux. Les arômes, après quelques mois d’élevage pour 
s’ouvrir, sont dominés par les nuances de fleurs blanches et de fruits, 
agrémentés de touches végétales épicées. Les rouges, aux teintes 
vives et de bonne intensité, sont ronds en attaque. Les arômes aux 
évocations de fruits (griotte) et de fleurs (pivoine) sont expressifs. 
Ils dévoilent des tannins équilibrés, bien répartis, souvent fermes 
en finale et qui se fondront au cours du temps avec le gras perçu en 
milieu de bouche.

Le vignoble DE LOIRE en quelques mots et 
chiffres clés :
Le Val de Loire, 3ème grande région viticole française, inscrit de 
Chalonnes-sur-Loire à Sully-sur-Loire au Patrimoine Mondial par 
l’UNESCO, représente, de l’Atlantique à la Région Centre, le point 
d’équilibre entre le Sud et le Nord, la suavité et la fraîcheur, les arts et 
les lettres, la tradition et la modernité. De ces mélanges harmonieux, 
favorisés par un climat tempéré et des terroirs somptueux, est née 
la plus vive diversité de vins.

380
millions de 
bouteilles 
vendues par an, 
soit 12 bouteilles 
par seconde

130
Pays clients :  
4 pays réalisent les 
2/3 des volumes, 
Royaume-Uni, 
Belgique, Allemagne 
et Pays-Bas24

caves coopératives

100
entreprises
de négoce

emplois directs ou 
indirects générés 
par la filière

et 30 000
entre 20

de vins blancs 
d’appellation

producteur
1er 

région AOC de vins 
de fines bulles  (hors 
Champagne)

1ère

70 000 ha 

dont 52 000 en 
appellation répartis
sur 14 départements

4 000 000 
hl dont 3 000 000 hl en 
appellation

1 / 5
1 bouteille sur 5 
exportée

exploitations viticoles

7 000

en grande distribution

3e

3e

vignoble d’appellation 
de France

2e

producteur de vins 
rosés d’appellation

5
Cépages majeurs : 
Cabernet, Chenin, 
Gamay, Sauvignon, 
Melon de Bourgogne

82
appellations 
d’origine et IGP



EN 2012
Les bars
à vins
s’invitent
au salon

C’est dans les Bars à vins que s’initie 

« la mode » en matière de vins. Leurs 

propriétaires s’installent en dénicheurs 

de grands vins. Les Vins de Loire, par leur 

diversité, leur bon rapport qualité / prix, 

leur sympathie, leur approche « nature », 

mais aussi leur proximité parisienne…  

y sont tout naturellement présents.  

Et le Salon des Vins de Loire, reconnu 

pour sa convivialité, a toute la légitimité 

pour donner, en 2012, une place de choix 

aux Bars à vins. 
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« Le Salon des 
Vins de Loire, 
reconnu pour 
sa convivialité, a 
toute la légitimité 
pour donner, en 
2012, une place 
de choix aux Bars 
à vins. »

Les Bars à vins français feront, dans un premier temps, l’objet d’une 
étude IPSOS*, commanditée par les interprofessions de la Loire. 
Étude quantitative sur la pratique des consommateurs par rapport 
aux Bars à vins et à travers ce lieu, leur perception et leur classement 
des Vins de Loire. Mais aussi qualitative sur le positionnement du 
concept du Bar à vins selon certaines thématiques. Les résultats de 
cette étude seront présentés sur le Salon, le lundi 6 février.
* Étude en cours

Initié en 2007 par le Salon des Vins de Loire et devenu « LE » rendez-
vous de la communauté virtuelle, le Wine Blog Trophy se met à 
la page avec une compétition sur le thème : « Mon Bar à vins, les 
Vins de Loire et moi ». Les blogueurs, concourant en duo avec le 
gérant du Bar à vins de leur choix, se verront départagés en finale. 
Elle aura lieu, pour la 1ère fois cette année sur le Salon, sous forme 
d’une dégustation à l’aveugle, le lundi 6 février à 11h30. Remise des 
prix à 12h (allée G - Grand Palais).

À noter que le Wine Blog Trophy se dote d’un nouveau logo. Nous 
vous invitons vivement à vous connecter vous aussi à son blog : 
www.wineblogtrophy.com

à découvrir, d’ici le Salon, 

sur le site 

www.salondesvinsdeloire.com

le thème des bars
à vins se décline
sous d’autres
formes



LES MASTER CLASS

Mises en place en 2011, elles sont reconduites 
en 2012 avec pour thème « Les cépages de 
la Loire ». Chaque présentation technique 
sera suivie d’une dégustation, orchestrée par 
les sommeliers de l’Union de la Sommellerie 
Française du Val de Loire.

PARTICIPATION GRATUITE
Inscrivez-vous dès votre arrivée, à l’accueil des 
Master Class !

dégustationS
AU programme

CONCOURS et PALAIS DES LIGERS

La 18ème édition du Concours des Ligers aura lieu en prélude au 
Salon, le dimanche 5 février. Organisé chaque année par l’Union 
des Œnologues de France et les interprofessions ligériennes, ce 
Concours récompense, depuis 17 ans, les meilleurs Vins de Loire. 
En 2011, ce sont plus de 2 350 échantillons qui ont été présentés, 
soit une augmentation de 8 % par rapport à la précédente édition. 
Les quelques 300 dégustateurs, réunis en 76 jurys, ont décerné 152 
Ligers d’Or sur les 619 médaillés. Les résultats, connus dès le soir 
même du Concours, sont communiqués sur le site internet du Salon 
des Vins de Loire : www.salondesvinsdeloire.com.

Les vins des exposants ayant remporté une médaille d’or sont 
proposés à la libre dégustation, en table découverte, au sein du 
Palais des Ligers* (Amphitéa – entrée du Salon). Tous réunis, ils 
sont à découvrir accompagnés de leur fiche technique et du n° de 
stand de leur propriétaire. Un repère facile avant de se lancer dans 
les allées du Salon.

CONCOURS DU MEILLEUR ÉLÈVE SOMMELIER  
EN VINS DU VAL DE LOIRE

Organisée depuis 1989 en collaboration avec l’Union de la Som
mellerie Française et les interprofessions ligériennes, la 24ème édition 

* LIGER : c’est le nom donné aux médailles de ce concours. C’est aussi le nom latin 
de la Loire. Les Ligériens sont donc les habitants des bords de ce fleuve royal.
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du Concours du Meilleur Élève Sommelier en Vins du Val de Loire 
aura lieu dans l’enceinte du salon, le lundi 6 février. L’objectif de 
ce concours est de repérer les grands sommeliers de demain 
et de faire connaître les Vins de Loire, leaders en restauration, 
à ces futurs prescripteurs. Ce sont ainsi plus de 90 élèves provenant 
des 30 meilleures écoles hôtelières françaises et belges qui 
s’affrontent à cette occasion. Après une formation spécifique sur 
les Vins de Loire, les élèves se soumettent à des épreuves écrites 
au sein de leur établissement. Cette première phase permet 
de désigner les trois meilleurs représentants de chaque école. 
Demi-finale et Finale, quant à elles, ont lieu sur le salon, le lundi.

Demi-finale 
C’est d’abord à l’écrit et à huis clos que les candidats s’affrontent 
avec un test sur les connaissances générales des Vins de Loire 
(les vins et les appellations, l’histoire, la géographie…). À cette 
issue, les élèves des meilleures écoles classées par origine « Val de 
Loire », « hors région Val de Loire » et « Étrangère » sont retenus pour 
participer à la finale. 
Lundi 6 février matin (non ouverte au public)

Finale 
Quizz et dégustations à l’aveugle, la finale se veut ludique et en public 
pour soutenir les vaillants candidats. Ils devront rivaliser d’adresse, 
de précision et de connaissances… et d’un peu de chance pour 
remporter le concours. 
Lundi 6 février à partir de 14h30 - Salons Loire

Remise des prix 
Un élève parmi les 6 finalistes sera sacré « Meilleur Élève Sommelier 
en Vins du Val de Loire 2012 », lundi 6 février à 17h - Salons Loire.

A noter ! Le Salon des Vins de Loire, 
déjà présent sur la toile avec le Wine 
Blog Trophy, l’est aussi sur

Le Salon des Vins de Loire c’est aussi  
l’occasion d’avoir une vision globale  
d’une Appellation. 

Ainsi, les Fines Bulles de Touraine vous 
invitent à une dégustation autour d’un 
brunch les lundi 6 et mardi 7 février en 
Salle Aubance (Grand Palais – 1er étage), 
de 11h30 à 14h00.

L’AOC Savennières, quant à elle, vous 
accueille les lundi 6 et mardi 7 février,  
en Salle Layon (Grand Palais – 1er étage), 
de 11h00 à 13h00.

Enfin, les AOC Anjou-Villages Brissac 
et Coteaux de l’Aubance vous donnent  
rendez-vous, le dimanche 5 février, pour 
une soirée au Château de Brissac.
Sur invitation. 
Contact : Interloire 02.47.60.55.00
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nouveau ! La liste des exposants est d’ores et déjà en ligne sur : 
www.salondesvinsdeloire.com. N’hésitez pas à la consulter ! 
Dans le catalogue papier, disponible sur le Salon, les exposants pratiquant l’agriculture 
biologique, la biodynamie ou la viticulture durable, seront répertoriés comme tels.

LES APPELLATIONS
VINS DE NANTES
Coteaux d’Ancenis
Fiefs Vendéens
Gros-Plant du Pays Nantais
Muscadet
Muscadet-Coteaux de la Loire
Muscadet-Côtes de Grandlieu
Muscadet-Sèvre et Maine

ANJOU-SAUMUR
Anjou
Anjou-Coteaux de la Loire
Anjou-Gamay
Anjou Mousseux
Anjou-Villages
Anjou-Villages Brissac
Bonnezeaux
Cabernet d’Anjou
Cabernet de Saumur
Coteaux de l’Aubance
Coteaux de Saumur
Coteaux du Layon
Coteaux du Layon-Beaulieu 
sur Layon
Coteaux du Layon-Chaume
Coteaux du Layon-Faye d’Anjou
Coteaux du Layon-Rablay sur Layon
Coteaux du Layon-Rochefort sur Loire
Coteaux du Layon-Saint Aubin 
de Luigné
Coteaux du Layon-Saint 
Lambert du Lattay
Crémant de Loire

Haut-Poitou
Quarts de Chaume
Rosé d’Anjou
Rosé de Loire
Saumur
Saumur-Champigny
Saumur Mousseux
Saumur Puy-Notre-Dame
Savennières
Savennières Coulée de Serrant
Savennières Roche aux Moines

TOURAINE 
ET VALLÉE DU LOIR
Bourgueil
Cheverny
Chinon
Coteaux du Loir
Coteaux du Vendômois
Cour-Cheverny
Crémant de Loire
Jasnières
Montlouis-sur-Loire
Montlouis-sur-Loire Mousseux
Montlouis-sur-Loire Pétillant
Orléans
Orléans-Cléry
Rosé de Loire
Saint-Nicolas de Bourgueil
Touraine
Touraine-Amboise
Touraine-Azay le Rideau
Touraine-Mesland

Touraine-Noble Joué
Touraine Pétillant
Touraine Mousseux
Valençay
Vouvray
Vouvray Mousseux
Vouvray Pétillant

CENTRE-LOIRE
Châteaumeillant
Coteaux du Giennois
Menetou-Salon
Pouilly-Fumé
Pouilly sur Loire
Quincy
Reuilly
Sancerre
Saint-Pourçain

AUTRES
Côtes d’Auvergne
Côtes du Forez
Côte Roannaise

IGP (Indication 
Géographique Protégée)
Eaux de Vie
Liqueurs



www.angers-expo-congres.com www.angersloirevalley.fr

hébergement
Réservez sans frais de dossier jusqu’au  
20 janvier, votre chambre via la centrale de 
réservation en ligne, accessible 24h/24 sur  
www.salondesvinsdeloire.com, rubrique Infos 
pratiques (frais de dossier uniquement pour les 
réservations hôtelières faîtes par tél., fax ou mail).

Pour contacter la centrale de réservation hôtelière : 
du lundi au vendredi de 9h à 13h et de 14h à 
18h, au 00.33.2 41.23.50.23, ou centraleresa@
angersloiretoursime.com

SALON DES VINS DE LOIRE
Un événement Angers Expo Congrès

Parc des Expositions d’Angers
49044 Angers Cedex 01 France

Tél : 00.33.2.41.93.40.40 
Fax : 00.33.2.41.93.40.50

infos
pratiques

HORAIRES D’OUVERTURE DU SALON

LUNDI 6 et MARDI 7 FEVRIER : 9H – 19H
et MERCREDI 8 FEVRIER : 9H – 18H
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par avion
Aéroport de Nantes-Atlantique à 45mn d’Angers 
par l’A11 / www.nantes.aeroport.fr
Tél. (33) 2 40 84 80 00

Tarifs spéciaux par Air France et KLM Global 
Meeting : Code identifiant 14211AF. Valable 
pour transport du 01.02.2012 au 13.02.2012.

Des réductions sont appliquées sur une très large 
gamme de tarifs sur l’ensemble des vols Air France 
et KLM du monde, sous réserve de voyager en 
classe Affaires ou Économique.

Pour obtenir les tarifs préférentiels consentis  
pour cet événement, connectez-vous sur : 
www.airfranceklm-globalmeeting.com.

Pour connaître votre agence Air France et KLM la 
plus proche, consultez : www.airfrance.com

PLUS D’INFOS SUR LE SITE INTERNET DU SALON :  
WWW.SALONDESVINSDELOIRE.COM

par le train
20 % de réduction sur présentation du fichet 
congrès SNCF (sur demande, par fax, au « Salon 
des Vins de Loire » au (33) 2 41 93 40 50).

Liaisons quotidiennes SNCF de toutes les villes 
françaises et européennes à destination d’Angers.
Des navettes gratuites entre la Gare et le Parc 
des Expositions sont mises à votre disposition.

Retrouvez les horaires (à partir du mois de janvier) 
sur le site internet du salon (rubrique infos-
pratiques) : www.salondesvinsdeloire.com

par la route
Autoroutes :
A11 (Paris - Angers - Nantes) prendre la sortie 
14, puis la 15 / A87 (Bordeaux - Niort - Angers) 
prendre direction Angers Est puis sortie 15 / A85 
(Vierzon - Tours - Saumur - Angers) prendre la 
sortie 14, puis la 15.
Pour GPS : Saint-Sylvain-d’Anjou
Longitude : 00°29’43’’ OUEST /
Latitude : 47°29’52’’ NORD


